
C a s a  M a r i a n o  

P a r a  p i c o t e a r  

Tabla de quesos ( 1/2  ) ( 2 / 3 prs ) .......................   11 , 50 € 
P a s t a s  

D e l  m a r   

T o s t a s  

E n s a l a d a s  

Calle san Vicente 86 paseo marítimo de El Campello •     965632303   •casa_mariano_restaurante 

Sepia bahía ............................... 18.00 € 

Lasaña con pasta wonton a la boloñesa...... 17.50 € 

Bleu 
Pan de coca con queso azul , mermelada

de cebolla caramelizada y nueces 

Mallorquina 
Pan de coca con sobrasada mallorquina ,

quesoby dulce de cebolla 

La Cocina de nuestra tierra 

Cabrita 
Tosta de queso de cabra caramelizada,

con manzana Smith 

El 90 % de nuestra carta es apta para celíacos 

Tabla de quesos  (4 / 6 prs ) ........................................ 18.00 € 

Torreznos de Soria sobre  cremoso de setas ........ 11.50 €
Jamón  ibérico  100% bellota ...............  ( 100 ,grs ) 26.00 €

Olivas  al vermouth....................................................... 3.50 € 
Queso frito brie con frutos rojos ( 6 und ) ............ 12.00 €
Crujiente de morcilla y espinacas ( und )   ............. 3,95€ 

Croqueta de Sepia en su tinta ( und ).......................... 2. 50 € 
Crustillant de cordero lechal y cous cous ( und ) 3.95 € 

Tabla de croquetas ( 6 umd ) ......................................  10.50 € 
( Jamón / boletus / queso azul con espinacas ) 

Revuelto de setas y jamón en tulipa crujiente........14.90 € 
Huevos estrellados con jamón y pimientos de padrón....15.90 € 

Con salsa verde 
Calamar bahía  ....................... 20 .00 € 

Plancha o andaluza 

Gambas al ajillo  ..................... 18 .00 € 
Boquerones fritos  ...................... 16 .50 € 
Gambusín frito  ............................... 16 .50 € 
Fritura de la bahía ......................... 17.50 € 

Ensalada mediterránea....................................15.00 €
( Lechuga , huevo, zanahoria, lombarda, atún,

olivas tomate Cebolla )

Ensalada templada ....................................... 15.00 € 
( Mezclum,  panceta , setas,  pan crujiente
pipas. Semillas y reducción balsámica) 

Ensalada con queso de cabra caramelizada y.
piquillo..........................................................    16.00 €  

Tomate  con ventresca
                                         o bomito murciamo...................................................17.00 €

Tomate  con  capellán.........................................15.50 €

Berenjenas fritas con miel................................................... 13 .00 €
 

1 0 . 0 0  €  

1 1 . 9 0  €  

1 1 . 9 0  €  

Pan de coca,  crujiente por fuera y esponjosas por dentro.
Elaborado artesanalmente una a una guardando la receta

tradicional pasada de generación en generación .

Espagueti a la boloñesa ...................................... 14.00 € 

Espagueti a la carbonara..................................... 14.00 € 

Si tiene alguna intolerancia alimenticia pregunte por nuestra carta de alérgenos 

●

●

●

●

●

Sepionet ......................... S.M  € 

Chipiron ......................... S.M  € 

Pulpo a la parrilla 
         con cremoso de patata..................25 .00 €

Almejas a la marinera ............ 15.00 €

Mejillones al estilo Mariano........ 14.00 €

Quisquilla  hervida    ................. S.M  € 

Gamba roja a la media sal  ............... S.M  € 
Hervida o plancha 

Todo nuestros productos del mar son de
Denia y la Vila Joiosa 

Patatas braviolis............................................................ 10.50 € 
Ensalasilla rusa ........................................................... 9.50 € 

Taco marinero ( rusa con anchoa ) ........................ 4 10    € 

SELECCIONADOS LOS MEJORES TOMATES  SEGÚN TEMPORADA 



C a s a  M a r i a n o  

A r r o c e s  
A banda ...............................................................   16, 90 € 

C a r n e s  

P e s c a d o s  

calle san Vicente 86 paseo marítimo  de  El  Campello  

Somos especialistas en arroces , cuidando la cultura

de la cocina sana y tradicional de el Campello . Más de

cuarenta años nos avalan 

La Cocina de nuestra

tierra 

Precio varía según peso 

Casa  Mariano

Señoret ( marisco pelado )..........................   17 , 90 € 

Sepia y verduras ...............................................   17,50 € 

Pulpo , alcachofas y gambas......................   20 , 00 € 

Negre de Sepia y alcachofas ......................   18, 00 € 

Rape y gambas ......................................................   19 , 00 € 
Bogavante ( meloso ) ........................................   37 , 00 € 

Lomos dedorada y verduras...........................   19 , 00 € 

Fideúa del pescador ..........................................   17 , 90 € 

Alicantina ( pescado y pollo )......................   18,, 50 € 

Pollo con garbanzos .......................................   17 , 00 € 

Conejo y caracoles ...........................................   18 , 50 € 
Magro con verduras .........................................   17 , 90 € 

  Al horno ( pedir al .reservar mesa ).........   18 , 90 € 

  Con costra ( pedir al .reservar mesa )....   18 , 50 € 
  Pata  ( pedir al .reservar mesa )..................   19 , 50 € 

verduras .....................................................   16 , 90 € 

fideo fino seco o gordo meloso 

Todos nuestros arroces pueden ser secos o melosos 

Precio por persona Mínimo dos personas 

Arroces aptos para celíacos 

 ● Por fluidez de la cocina y poder dar un mejor
servicio a nuestros clientes recomendamos un

mismo arroz por mesa o dos arroces si son muchos
comensales. ●

P o r  e n c a r g o  

Lubina en rustidera 

Caldero campellero 

ENTRECOT DE TERNERA TRINCHADO.........   25.00  € 

CHULETILLAS DE CORDERO LECHAL SALTEADOS CON
AJOS TIERNOS ...................................................   22.00 € 

PALETILLA DE CABRITO AL HORNO ............   35.OO € 

CARRILLADA DE CERDO ..................................   18.00 € 

ESCALOPE DE POLLO .......................................   15.50 € 

VACA VIEJA A LA PIEDRA ..............................   S.P € 

■ 45 DÍAS DE MADURACIÓN ( 85 € EL KILO )
PRECIO SEGÚN PESO DE LA PIEZA ( LAS

PIEZAS SUELEN PESAR ENTRE 650 KG A 1200
KG ) RECOMENDAMOS UNA PIEZA PARA DOS

PERSONAS  ■ 

SALSA ; PIMIENTA  O ROQUEFORT ...............   3.00 € 

PAN ( UND )  .......................................................   1.60 € 

●  NUESTRAS CARNES SON DE D.O AVILEÑAS  ● 

DORADA A LA PLANCHA ................................   17 , 00 € 

LUBINA A LA SAL  ................................   56 , 00 €  KG 

●  NUESTROS PESCADOS PROCEDEM DE LA LONJA
DE LA VILA JOIOSA ● 

Gazpacho marinero ( pedir al .reservar mesa )....19 , 00 € 

45 € por persona 

56 € kg precio según pese 

C a l i e n t e s  

CALDO CON PELOTA ....................................    13.50 € 

LUBINA A LA PLANCHA   ( RACIÓN ) .........   26 , 00 €  




